Kriftstromming

3/4 kg. stromming eller helst siklja, 2 tsk. salt, 3 st. l8sa tomater,
1/2 d1. vatten, dillkronor eller 2 tsk. dillfrd.

Rensa och skdlj filGerna, salta och rulla dem med kdttsidan utdt. Ligg
dem i en smord form. Tomaterna passeras och blandas med vattnet och hil-
les &ver. Till sist tillsittes dillfr® eller massor av dillkronor. Sjud
under tdtt lock i 15-20 min. Servera med grénsallad och nykokt potatis,
grovt knickebrdd och kallt 61. Duka till kréftstrdmmingsfest p& balkongen

eller sommarverandan, tdnd négra mysiga ljus i augustiskymningen och njuut.

Smirgds

Egentligen skulle vi ha med smdrgisar i matspalten detta nummer, men i skri-
vaende stund har vi icke lyckats f& fram ett £f6r &rstiden lZmpligt smdrgls-
recept, varfér vi far st Sver till n#sta ging tidningen utkommer. Och d3
blir det kanske en hel smdrgdstdrta, vem vet? Istillet bjuder vi vira lisa-
re pa:

En smérgdshistoria frén Gdteborg

Den smakar sa hir:

Kélle, nigot beskinkt-pirum-ndgot piverkad av starka drycker, befinnmer sig
framfdr en smdrgdsautomat nigonstans i stan, ligger i den ena l-kronan ef-
ter den andra i automaten, och har snart ett helt litet berg av smérgisar
framfdr sig. En fOrbipasserande &ser Kélles fdrehavanden och utbrister:
“Tdnker Ni inte sluta ndn g8ng?" K3lle: “Sluta?? Nu, tdr jag har sdn tur!"

Smaklig mé&ltid.

KAJ

Kert om kortspel

Kort har Du vil nagon ging spelat, men kanske inte tinkt nirmare p2 hur
gammalt spelet Zr, och hur det hcla tog sin bSrjan. Spelets #ldsta histo-
ria Ar h6ljd i dunkel, men med all sannolikhet stammar det frin orienten
och tillkom under paverkan av schackspelet. Som férmedlare av spelet till
vadr del av virlden nimns dels korsfararna och dels morerna i Spanien. Det-
ta dateras till 1300-talets senarc hZlft. De #ldsta korten var mdlade for
hand och utgjordes #ven i tridsnitt, vilket just pd 1300-talets sista del

blev k&nt i Europa.



